
 
 

                        

 

 

 

 

 

Frésia 
BEAUMES DE VENISE 2017 

 

 

Assemblage de Grenache, Syrah et Mourvèdre, la cuvée 

Frésia dévoile des arômes de fruits rouges et de moka 

dans une bouche concentrée, s’achevant sur des notes de 

réglisse.  

 
A déguster entre 16°C et 18°C  sur du veau, du canard 

ou encore une côte de bœuf, il se gardera 5 à 7 ans. 
 

 

 

DISTINCTIONS : BRONZE  88/100 DECANTER 2018, (90-92) R. 

PARKER 2018, 14/20 BETTANE+DESSEAUVE 2019, 
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