new hone

MILLESIMES

ROMAIN DUVERNAY

GRANDS VINS DE LA VALLEE DU RHONE

LIRAC 2018

NATURE DES SOLS : Plateau argileux composeé de gros galets roulés

CEPAGES : Syrah, Mourvedre, Grenache

VINIFICATION : Foulage et éraflage. Fermentation 25 jours & 26°c pour
extraire la couleur et les tanins. Conservation dans des cuves enterrées.

DEGUSTATION : Robe pourpre trés soutenue. Nez riche et élégant, aux
ardmes de cassis, groseille, framboise. Evolution vers des ardmes de fruits
confits, poivre et cacao en vieillissant. Bouche veloutée et équilibrée, de
bonne persistance aromatique sur des notes de petits fruits rouges.

ACCORDS METS & VINS: Accompagnera idéalement une daube
provengale, et des viandes rouges ou en sauce. Servir a 18°C. Peut se
KOMAIN DUVERNAY conserver 8 ans.

LIRAC DISTINCTIONS : (89-91) R. PARKER 2019

ATTELLATION DIOKIGINE PROTEGEL

EAN 13 : Bouteille : 3760256771709
Carton : 376025677179 2
Carton de 6 x 75cl



